
 

  
 

   

 

Stephans Klassiker 

Vorspeisen 

Mischsalat mit Blattsalaten, gepickeltem Saisongemüse, 
roten Zwiebeln und Fleur de Sel an Grosis Salatsauce  12.00 

Grüner Saisonblattsalat an Grosis Salatsauce      9.00 

Rindstatar St. Stephan  
mit Burrata und Erdnüssen  27.00 

Suppe 

Original Solothurner Wy-Süppli mit geräuchertem Poulet  12.00 

Hauptgänge  

Hausgemachte Fusilli an Tomatensauce  
mit Knoblauch, Basilikum und Burrata  25.00 

Mascarpone – Risotto 
mit marktfrischem Gemüse und Parmesankracker  25.00 

Kalbfleischplin an Salbeibutter  25.00 

Schweinschnitzel paniert mit Bärner Frites oder Saisonsalat  30.50 

Original-Wienerschnitzel mit Bärner Frites oder Saisonsalat  42.00 

Schweins-Cordon-Bleu gefüllt mit Gorgonzolakäse 
mit Bärner Frites oder Saisonsalat  37.00 

Kalbs-Cordon-Bleu gefüllt mit Gorgonzolakäse 
mit Bärner Frites oder Saisonsalat  47.00 

 

 
 

 
 



 
Stephans à la Carte 

Vorspeisen 

Vitello tonnato St. Stephan auf Rucola-Tomatensalat                                              27.00 /45.00 

Datteltomaten-Melonensalat  
Balsamico-Dressing und marinierte Burrata                                                     21.00 
 
Sizilianischer Tintenfischsalat mit Oliven, Stangensellerie  
und Orangen          27.00 

Suppe   
 
Kalte Tomatensuppe 
mit Senfglace & mariniertem Rucola      15.00 

Hauptgänge   

Französische Omelette  
mit marktfrischem Saisongemüse   25.00 

Auberginen-Piccata auf toskanischem Brotsalat  
und Tomaten-Vinaigrette   35.00 
 
Black Tiger Crevetten gebraten auf Blattspinat-Salat  
mit Erdbeeren, Pinien und Pesto   48.00 
 
Buttermilch Chicken in Cornflakes frittiert 
mit Kartoffelsalat und gepickeltem Gemüse   43.00 
 
Irland Black Angus Rindsfiletsteak grilliert  
auf Mascarponerisotto und Kräuterbutter  54.00 
  
Emmentaler Kalbskotelette grilliert mit Saisongemüse 
oder Saisonsalat und Kräuterbutter Tagespreis 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

Vegetarische Gerichte 
Wir geben Ihnen gerne detaillierte Informationen 

 über mögliche Allergene in den einzelnen Produkten / Gerichten 
Unser Fleisch ist, wenn nicht anders angegeben, immer Schweizer Fleisch! 

Preise inklusive 8,1 % MwSt.  

Tamara und Stefan Bader mit dem Stephans Team 



 
 
Desserts 
 
Beerensuppe mit Joghurtglace Fr. 16.50 

« Affogato al Café » Fr. 10.00 

Hausgemachte Tahitivanilleglace mit  
74% Valrhona Schokoladenganache oder mit Malaga Fr. 16.50 

Schokoladenmousse  
mit Passionsfruchtsorbet und Passionsfruchtganache Fr. 16.00 
 
Passionsfrucht-Kokos-Piña Colada Fr. 16.50 

Eiscafé «St. Stephan» Fr. 13.50 

Limettensorbet mit Grey Goose Vodka (Frankreich) Fr. 16.50 

« Eis am Stiel »  Fr. 7.00 

 
 
 
 
Käse 

Auswahl an aromatischen Rohmilchkäsen aus der Käserei Moléson 

4 Stk. Käse Fr. 18.00 

 
Kugeln Glace 
 

Tahitivanilleglace, Himbeersorbet, Erdbeersorbet, Joghurtglace 
Kaffeeglace, Passionsfruchtsorbet, Limettensorbet 
Pro Kugel Fr.  6.50 

 

Unsere Desserts sowie Glace sind hausgemacht 
Preise inklusive 8,1 % MwSt. 

 


