Stephans Klassiker

Vorspeisen

# Mischsalat mit Blattsalaten, gepickeltem Saisongemtise,
roten Zwiebeln, Fleur de Sel, an Rotweinessig

und kaltgepresstem Olivenol Fr. 9.80
# Griiner Saisonblattsalat an Rotweinessig und kaltgepresstem Olivensl Fr. 850
Carne Cruda vom Rind «Piemonteser Art» mit Spiegelei
aus Wiedlisbach von Jakob Meyer Fr. 27.00
Suppe
Original Solothurner Wy-Stippli mit gerduchertem Poulet Fr. 12.00
Hauptginge
# Hausgemachte Fusilli an Tomatensauce mit Knoblauch, Basilikum
und Burrata Fr. 25.00
# Mascarpone - Risotto
mit marktfrischem Gemdiise und Parmesankracker Fr. 25.00
Kalbfleischplin an Salbeibutter Fr. 25.00
Schweinschnitzel paniert mit Barner Frites oder Saisonsalat Fr. 29.50
Original Wienerschnitzel mit Barner Frites oder Saisonsalat Fr. 40.00
Schweins-Cordon-Bleu gefuillt mit Gorgonzolakase
mit Barner Frites oder Saisonsalat Fr. 35.00
Kalbs-Cordon-Bleu gefiillt mit Gorgonzolakése
mit Barner Frites oder Saisonsalat Fr. 45.00
Kalbskotelette aus dem Emmental gebraten mit Herbstgemdise
an Portweinjus Tagespreis
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Stephans a la Carte

Vorspeisen
# Niisslisalat Mimosa mit oder ohne Speck Fr. 14.50
Tuna Tataki mit Sesam auf Randen und Orangen Fr. 27.00

Entenleberschnitzel (Frankreich), gebraten

auf caramelisiertem Apfel und Verjus Fr. 27.00
Suppe

g Kiirbissuppe St. Stephan mit Kiirbiskernen und Kiirbisol Fr.12.00
Hauptginge

g Franzosisches Omelette mit Eiern aus Wiedlisbach von Jakob Meyer
mit marktfrischem Saisongemiise Fr. 25.00

# Vegetarischer Herbst-Teller: Quarkpizokel
mit Wildgarnitur an Randenjus Fr. 35.00

Solothurner «Suure Mocke» Original Rezeptur alter Stephan
mit Kartoffelstock und Herbstgemiise Fr. 39.50

Irland Rindsfiletsteak gebraten mit Quarkpizokel und
Herbstgemiise an Portweinjus Fr. 54.00

Rehrtickencarré mit Kartoffel-Sellerieptirre
Wildgarnitur an Portweinjus Fr. 68.00

Alpen-Zander (Schweiz) gebraten auf Mascarponerisotto
und Saisongemiise an Randenjus Fr. 48.00

Téglich servieren wir neben unserer
saisonale a la carte Karte einen 3 bis 5 Gdnge Menu.
Lassen Sie sich von unserem Menu Uberraschen!

% Vegetarische Gerichte
Wir geben Thnen gerne detaillierte Informationen
iiber mogliche Allergene in den einzelnen Produkten / Gerichten
Unser Fleisch ist, wenn nicht anders angegeben, immer Schweizer Fleisch!
Preise inklusive 8,1 % MwSt.
Tamara und Stefan Bader mit dem Stephans Team



